E
K

KENZINGER ENGEL

Himmlisch geniefien

Herzlich Willkommen im neuen Kenzinger Engel.

Wir freuen uns, Sie als Gast begriilfen zu dirfen und Sie mit einer erlesenen

Auswahl an badischen wie bodenstdndigen Gerichten kulinarisch zu verwohnen.

Nun mochten Wir uns Kurz vorstellen:

Das Gasthaus Engel 1st ein altes Traditionsgasthaus mitten i1m Kern der Stadt
Kenzingen, die Hold-Fast gUG eroffnet nach aufwendigen Modernisierungsarbeiten
2024 unter dem neuen Namen “Kenzinger Engel” und neuem Konzept als Inklusions-

Gaststdtte das Gasthaus wieder. So sind wir von nun an nicht nur ein
gutblirgerliches Gasthaus und Arbeitgeber, sondern auch ein Chancengeber.

Das Kenzinger Engel-Team besteht aus dynamischen Menschen von jung bis alt,

welche sich aufgrund der unterschiedlichsten Griinde nicht tber den regulidren

Weg direkt in die Berufslaufbahn begeben konnen. Sei es durch soziale
Hintergriinde, fehlende Abschliisse oder gar eine Behinderung oder sonstige
Einschriankungen. Daher sind wir stolz darauf diese Menschen nicht nur als
Hilfskrdfte einzustellen, sondern Ihnen die reale Chance zu geben, sich
beruflich und mit voller Hingabe wie Leidenschaft frei zu entfalten und den
Facettenreichtum der Gastronomie hautnah zu erlernen in dem Sie als

vollwertiges Mitglied im Team und Alltag mitwirken durfen.

Trotz aller Bemithungen und Leidenschaft, fachlicher Anweisung und Einarbeitung
wird es aufgrund der besonderen Konstellation immer mal wieder zu fachlichen
Missgeschicken kommen. Diese sind wichtig und ein grundlegender Bestandteil im
tdglichen Lernprozess, weshalb wir bereits vorab nicht nur um Ihr Verstdndnis

bitten, sondern auch dafiir danken!

So sind wir auch jederzeit tiber ein ehrliches Feedback dankbar, denn nur da-
durch konnen wir uns weiter verbessern und uns 1n einer gemeinsamen Zukunft

weiterentwickeln.

Wir winschen einen angenehmen Aufenthalt und

eine genlissliche Auszeit 1m Kenzinger Engel

IThr Kenzinger Engel Team
DV-01/2025



Unsere Spezialitdten

Aus Leidenschaft an dem was wir tun Experimentieren wir immer wieder
mit unseren frischen Zutaten auf Basis der Traditionellen Kiiche, kreieren
verschiedenste Variationen und entdecken dabei die klassische Kiiche immer
wieder neu. Entdecken Sie mit unseren Spezialitdten nicht nur unerwartete
Geschmackskombinationen sondern tiberschreiten Sie mit uns die traditionellen
Grenzen Klassischer Gerichte.

Der Elias Burger

(benannt nach unserem Kochlehrling und Erfinder Elias)

mit Schnitzel, Salat, Speck und Eli1as einzigartiger Burgersauce

16,90 € /mit Pommes 18,90 €

DU WILLST IHN VEGAN?

in Zusammenarbeit mit Sin Carne Schwarzwald

L Der Filtgen Burger

mit Veganem Schnitzel, Salat, Rostzwiebeln

und Eli1as einzigartiger Veganer-Burgersauce
natiirlich 1st das Brotchen auch VEGAN ;-)

17,90 € /mit Pommes 19,90 €

*'1 mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch @ mlt Rind oder Kalbfleisch <\ mit Gefliigelfleisch é« mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN M\/egetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



Vorspeisen

Hausgemachte Tagessuppe 8,90 €

Weinbergschnecken 1/2 Dutzend in Kriuterbutter 9,90 €

Salate

V Kleiner Griiner Salat 5,90 €
v Gemischter Salat klein 8,90 €/GroB 12,90 €
Salatplatte -
< - mit Thunfisch 15,90 €
v - mit Schafskise 16,90 €
/él - mit panierten Schnitzelstreifen* 16,90 €
Q - mit Hahnchenbrust 18,90 €
v - mit Camembert Bites 18,90 €
< - mit Garnelen 18,90 €
F - mit Rumpsteakstreifen 26,90 €

Zu allen Salaten reichen wir auf Wunsch frischgebackenes Brot

* auch mit Veganem Schnitzel von Sin Carne Schwarzwald +1€

Alle Salate servieren wir standardmiBig mit unserem selbst zubereiteten Krduterdressing

V’ - Kriuterdressing
“ﬂ - Jogurt-Kriauterdressing
v - klassisch Salz/Pfeffer mit Essig und Ol

*'1 mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch @ mlt Rind oder Kalbfleisch <\ mit Gefliigelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN MVegetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen produkten wie Ei, Sahne, Kise usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



Hauptspeisen

v Tagliatelle

mit Hausgemachtem Pesto und Parmesan 12,90 €
v Frisch zubereitete Kidsespidtzle

mit wiirzigem Bergkdse, garniert mit Rostzwiebeln 14,80 €
2 Schweineriickensteak

mit Bratensauce dazu frischen Pommes 16,90 €
oy Tagliatelle

in einer cremigen Lachs-Spinat-Rahmsauce 18,90 €

é Geschnetzeltes vom Schwein in einer herzhaften
Pilzrahmsauce, dazu Spatzle od. Pommes 19,90 €

W 5 ;
§\/§ Hihnchen-Geschnetzeltes

in einer frischen Rahmsauce mit Spidtzle 19,90 €

v Kleiner Beilagensalat zu den Hauptspeisen +4,50 €

IBITTE BEACHTEN SIE AUCH UNSERE SAISON UND TAGESANGEBOTE!

Kinder

Y Spitzle mit SoBe 6,50 €
{\ Chicken Nuggets mit Pommes 7,50 €
Minischnitzel mit Ponmes 9,50 €

*‘4 mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch @ ﬁlit Rind oder Kalbfleisch <\ mit Gefliigelfleisch é« mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN M\/egetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



Frisch panierte Schnitzel

WIR SCHNEIDEN, KLOPFEN UND PANIEREN JEDES SCHNITZEL FRISCH
Schnitzel - (ca. 180gr +/- Rohgewicht)

- ,Wiener Art“ klassisch Paniert ohne schnick schnack 16,90 €
- ,Delikat* mit delikaten Schmorzwiebeln in BratensoBe 17,90 €
- ,Rassig® mit einer rassigen PfeffersoBe 18,90 €
- ,Jidger Art® mit ciner deftigen PilzsoBe 19,90 €

Zu allen Schnitzel reichen wir frische Pommes

v Kleiner Beilagensalat zu den Schnitzel + 4,50 €

DU WILLST ES VEGAN?
g_
in Zusammenarbeit mit SIN'9® CARNE

. . SCHWARZWALD
Schnitzel - (ca. 180gr +/- Rohgewicht)
g - ,Wiener Art“ VEGAN Paniert ohne schnick schnack 17,90 €

,Delikat® mit delikaten Schmorzwiebeln in Veganer-BratensoBe 18,90 €

die Veganen Schnitzel servieren wir mit Pommes und Salat

Steaks

&P Rumpsteak - (ca. 250gr +/- Rohgewicht)
- ,Klassisch® mit Krduterbutter 29,90 €
- ,Delikat® mit Zwiebeln 30,90 €
- ,Rassig® mit Pfeffersauce 32,50 €
- ,Deftig® mit Knoblauch 33,80 €
- ,Himmlisch® mit unserem hausgemachtem Pesto 34,80 €

Standardmidfig medium gegart mit Kroketten od. Pommes

wahlweise auch Englisch oder durchgebraten

4 Kleiner Beilagensalat zu den Schnitzel + 4,50 €

7 mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch % mit Rind oder Kalbfleisch {‘\ mit Gefliigelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN MVegetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



Bei1lagen

V Pommes 3.80 €
\'s Kroket ten 4,50 €
\Y4 Kartoffelchips 4,50 €
\Y4 Gelritble mit Erbsen 4,80 €
A Spitzle 5,20 €
V’ Bratkartoffeln 5,80 €
Bratkartoffeln mit Speck 6,50 €
Wir kochen unsere SoBen selbst aus Knochen und Gemiise
ohne Fertigprodukte, Pulver, Tutchen oder sonstige Zusidtze!
Portion
Bratensofe 3,90 €
PfeffersoBe 3,90 €
RahmsofBe 3,90 €
Jagersofe 3,90 €
KetChup Od. Mayo >l<nicht selbst gemacht! 1,00 €
f VEGANE BRATENSAUCE von Sin Carne Schwarzwald 3,90 €

Zu viel ? Gerne geben wir Ihnen eine To-Go Verpackung mit, dafir berechnen wir jedoch 1 €

7 it Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch @ mit Rind oder Kalbfleisch <‘\ mit Gefliigelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN MVegetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



Vesperzeit

Fir den Kleinen hunger

- Hausgemachtes Pesto mit Brot 7,90 €
- Weinbergschnecken 1/2 Dutzend in Krduterbutter 9,90 €
- Schnitzel mit Brot 12,90 €
‘g - Sin Carne Schnitzel mit Brot 13,90 €
Vg Bibeleskdse mit Brot 6,90 €
V) Bibeleskidse mit Bratkartoffeln 8,90 €

Hausgemachte Flammenkuchen

frisch aus dem Steinofen gebacken

Flammenkuchen -

) - Classic
Rahm, Speck, Zwiebeln 11,90 €

- Elsdsser
Rahm, Speck, Zwiebeln, Kise 12,60 €

v - Mediterran
' Rahm, Feta, Zwiebeln, Oliven, Tomaten 13,90 €

*‘1 mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch @ mit Rind oder Kalbfleisch <‘\ mit Gefliigelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN MVegetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen Produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



¢
AUF EINEN BLICK

Tradition trifft moderne

Aus Leidenschaft an dem was wir tun Experimentieren wir immer wieder

mit unseren frischen Zutaten auf Basis der Traditionellen Kiiche, kreieren

verschiedenste Variationen und entdecken dabei die klassische Kiiche immer

wieder neu. Entdecken Sie mit unseren Spezialitdten nicht nur unerwartete
Geschmackskombinationen sondern tiberschreiten Sie mit uns die traditionellen

Grenzen Klassischer Gerichte. Jetzt neu in Zusammenarbeit mit

4
SIN 9= CARNE

SCHWARZWALD

4 .
| 2 Der Filtgen Burger
(benannt nach unserem Kochlehrling und Erfinder Elias Filtgen)
mit Veganem Schnitzel, Salat, Rostzwiebeln
und Eli1as einzigartiger Veganer-Burgersauce
natiirlich 1st das Brotchen auch VEGAN ;-)
17,90 € /mit Pommes 19,90 €
\' Kleiner Griner Salat 6,90 €
Salatplatte -
q ) . . .
® - mit panierten Schnitzelstreifen 18,90 €
Alle Salate servieren wir standardmiBig mit unserem selbst zubereiteten Krduterdressing
- Kriuterdressing
V - klassisch Salz/Pfeffer mit Essig und Ol

él mit Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch %:? mit Rind oder Kalbfleisch <\ mit Gefligelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten

v 100% VEGAN M\/egetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen Produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



4
Hauptspeisen *

4
| Deftig-Geschnetzeltes aus dem Sin Carne Schnitzel

in einer Herzhaften Pilzrahmsauce, dazu Pommes 19,90 €
¢
’ Zartes-Geschnetzeltes aus dem Sin Carne Schnitzel

in einer frischen Rahm Sauce dazu Pommes 19,90 €

Frisch Panierte Schnitzel
. Sin Carne Schnitzel - Garniert mit Pommes und Salat
% - ,Wiener Art* VEGAN Paniert ohne schnick schnack 17,90 €
,Delikat® mit delikaten Schmorzwiebeln in Veganer-BratensoBe 18,90 €
Kinder
4 . . .
> Minischnitzel mit Pommes 9,50 €
Beilagen & Saucen

V Pommes 3,80 €
V Kroketten 4,50 €
V Kartoffelchips 4,50 €
V Gelriible mit Erbsen 4,80 €
V Bratkartoffeln 5,80 €
*'1 VEGANE BRATENSAUCE von Sin Carne Schwarzwald 3,90 €
f Rahmsofe 3,90 €
_f Jagersofe 3,90 €

7 it Veganen Premium Produkte von Sin Carne Schwarzwald

mit Schweinefleisch %:? mit Rind oder Kalbfleisch <\ mit Gefligelfleisch @4 mit Fisch, Krebstiere, Meeresfriichten
v 100% VEGAN M\/egetarisch OHNE Fleisch, ggf. mit Tierischen Produkten wie Ei, Sahne, Kése usw.

bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise inkl. Service und Steuern.



